§ £ Menuplan
( leben im Alter 27. Madrz - o2. April 2023
(Woche 13)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Cremesuppe
27.03.2023 Bunter Salat Roastbeef-Teller garniert
Gebratener Fleischkdse, Ketchupsauce Sauce Remoulade
Herzoginnenkartoffeln, ¥ Kohlrabi Brotli
Frichtekorb
DIENSTAG Griesssuppe Leopold Y7
8.03. Gemischter Salat
20.03.2023 vemischter saia _ . Susses Gebdck
Alplermagronen mit Speck und Kése 7 ;
" . Café Complet
Apfelmus und Réstzwiebeln
Schokoladenkapfli¥” garniert
MITTWOCH Gemusecremesuppe
29.03.2023 Saisonsalat Russischer Salat
Pochiertes Siedfleisch¥” und Knackerli mit Salami und Ei
Sauerkraut®” Dampfkartoffeln Husbrot
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbriihe¥®” mit Einlage
30.03.2023 Bunter Salat .
P
Pouletschenkel aus dem Ofen, Mexicaine anizzd
. . . Italosalat
Pilawreis, Broccoli
Kompott
FREITAG Spargelcremesuppe
.03. Kleiner Salat
31:03-2023 einer ,G a , , . Schwartenmagen garniert
Vegetarische Fingersticks, stiss-sauer Husbrot
Asia-GemUse, Thainudeln
Bananen-Kokosnusscréme
SAMSTAG Minestronesuppe
01.04.2023 Bunter Salat mit Kichererbsen Apfelrosti mit
Hausgemachte Lasagne Vanillesauce
Tiramisu
SONNTAG Kraftbriihe mit Einlage
02.04.2023 Sonntagssalat

Schweinshalsbraten Y7 Krauterjus
Kartoffelstock¥” Gemuisebouquet
Weisses Schokoladenmousse garniert

Fleisch- und Kdseplatte
Café Complet

Heute kam der Chef zu mir und hat mich gefragt, wo ich war? Er hétte mich tiberall gesucht!

Ich habe im geantwortet: Ja Chef: Gute Mitarbeiter zu finden ist in der heutigen Zeit schwierig!??

Deklaration Fleisch/Gefligel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Werter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen, informierenSie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam
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regioe«garantie

Mit dem Glitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische

Spezialitdten und Produkte aus der Region



